
タイ北部原産オーガニック茶葉とサムンプライ(ハーブ＆スパイス)専門

原料生産・調達・輸入・卸売

ｍｆｔ株式会社
ロンナムチャ チェンマイ

Artisan Organic Herbal Tea delicately handcrafted

from beautiful Northern Thailand

タイ先人の知恵に学び、自然の力を最大限に生かし、プロセスを大切にした

ハーブ＆ハーバルティー

We are dedicated to

Responsible,

Traceable,

Sustainable

agricultural production practices.

m f t  Co., Ltd.



タイ原産、特に北部原産に特化したタイ原種茶葉(カメリアシネンシス)とサムンプライ(タイハーブ＆スパイス)を専門に取

り扱っております。

自然と真摯に向き合う生産者と有識の職人による丹精込めた手仕事で、植物本来の持ち味を引き出しその鮮度を閉じ込めた

良質な原料・商材をご提供いたしております。

●タイ王国の生産者とのネットワークとノウハウを駆使し、原料調達から輸入までワンストップでお引き受けしておりま

す。お客様に最適かつ安心安全な素材をご提案し、少量から大量まで、仕入れのお手伝いをいたします。

●タイハーブを利用した新しくて魅力的な商品 及び メニューの開発をお手伝いいたします。ハーブティーやジュースな

どの飲料用としてだけではなく、料理・デザートなどの食の色付けや香り付けの素材としてなど多様性の活用、自由な

発想で愉しいハーバルレシピのアイデアをご提案いたします。

社名 ｍｆｔ株式会社（エムエフティー）

m f t  Co., Ltd.

代表者 代表取締役 中田 博子

法人設立 2013年2月1日

事業内容 タイ原産オーガニック茶葉・ハーブ・スパイス・コーヒー 原料調達・輸入・卸販売

有機農産加工食品・飲料の輸出入、企画、販売 及び 情報提供

企業向け商品・レシピ・メニューの考案

雑貨の輸出入、企画、販売 及び 情報提供

翻訳、通訳、語学教育

資本金 8,000,000円

所在地 〒153-0061 東京都目黒区中目黒4-11-21-209

TEL. 03-6303-2422 FAX. 03-6303-2475

事務所（兼 店舗：ロンナムチャ チェンマイ）

〒153-0051 東京都目黒区上目黒5-13-4

TEL. 03-5724-3442 FAX. 03-6303-2475

物流倉庫

〒243-0026 神奈川県厚木市下津古久50

(株)神静イノベーション 神奈川物流センター 内

協力会社 Variety Export Co., Ltd. (NATURAL TRENDIES) タイ・チェンマイ

Raming Tea Co., Ltd. (Cha Raming, Ramino Coffee) タイ・チェンマイ

取引実績 飲料・食品・健康食品 等 製造業者 様

商社・卸業者 様

飲食業・サービス業・小売業者 様

取引銀行 目黒信用金庫本店、みずほ銀行中目黒支店、バンコック銀行東京支店

会員 東京商工会議所（会員番号C2756404）

Company Profile

Corporate Philosophy

ｍｆｔ株式会社はタイ現地パートナーと連携し、

●トレーサビリティ確立のため栽培から加工まで一貫した管理に尽力し、安全性および品質の確保に真摯に取り組むこと

●生産地の環境保全と生産者が安定した収益を得てより良い環境で生活できるよう配慮した持続可能なフェアトレードを

推進し適正価格でご提供すること

●原料についての調査・研究に取り組み、正しい知識と情報を伝達・共有すること

を忠実に守り最善の努力を尽くします。



2010年 ・タイ北部原産の自生チャノキ(Mother Nature‘s Tea Garden)の歴史・環境文化とサムンプライの研究。

2011年 ・2月1日 ロンナムチャ チェンマイ 創業

・タイ王国のお茶のパイオニアであるラミンティー(Cha Raming)社製品の輸入、販売を開始。

・タイFDA規格基準、日本の食品衛生法規格基準に適合する「バタフライピー Dok Anchan」の生産製造・

輸入・販売を開始。

2012年 ・「第22回西日本食品産業創造展'12」タイ国政府貿易センター福岡ブースにてラミンティー商品を展示。

鮮やかな青を発色するバタフライピーを中心に、タイの自然が生み出す色彩豊かなオーガニック・

ハーブティーを発表。

・「フードテック大阪・アジアフードショー2012」タイ国プロモーションブースとして出展。

出展者プレゼンテーションでは「タイのオーガニック伝統茶とハーブティーの魅力」をテーマとし、

特にバタフライピーの特徴的な青色色素のポテンシャルについてスピーチを行う。

2013年 ・2月1日 ｍｆｔ株式会社として法人化

・「福岡アジアビッグマーケット2013」タイ国プロモーションブースとして出展。ラミンティー茶園産の

アラビカコーヒー「ラミノコーヒー」を発表。

・「第23回西日本食品産業創造展'13」タイ国政府貿易センター福岡ブースにて出展。

・大阪タカシマヤ「タイフェア」ラテアート・ワールドチャンピオン バリスタのアーノン・ティティ

プラサート氏来日イベントショーにてラミノコーヒーを提供。

（*アーノン・ティティプラサート氏：タイの現代コーヒー文化発祥チェンマイの名店Ristr8to創業者）

・名古屋 丸栄百貨店「～微笑みの国 タイに魅せられて～ タイランドフェア」出店。

チェンマイRistr8to(リストレット)アーノン氏来日イベントにてラミノコーヒーＰＲ。

・12月5日タイ王国大阪総領事館主催『プミポン・アドゥンヤデート国王陛下ご生誕86年祝賀会』にて

ラミンティーのご提供をさせて頂きました。

2014年 ・「第24回西日本食品産業創造展'14」タイ国政府貿易センター福岡ブースにて出展。

・「ファベックス関西アジア・フードショー2014」出展。

2015年 ・Variety Export Co., Ltd.との原料栽培・調達・加工製造・輸出入における業務提携を開始。

・阪急うめだ「アジアフェア2015」出店。

2016年 ・日本橋三越本店 はじまりのカフェ「タイフェスタ」出店。

2017年 ・日本・タイ 修好130周年記念 ／ 日本・マレーシア 外交樹立60周年記念

東京国際空港ターミナル「タイ・マレーシア フェア」出店。

・泰日修好130周年 東急ハンズ「タイキャラ Thai cartoon Character fair」ラミンティー販売。

2018年 ・「CAFERES JAPAN インターナショナルティーショー2018」タイ国プロモーションブースとし出展。

バタフライピーをはじめ、ユニークな特性と機能性に優れたタイ原産オーガニックハーブを紹介。

・「国際オーガニックEXPO2018」Variety Export との共同出展により、直営管理下のオーガニック

認証取得農園産ハーブ＆スパイスのプロモーションを行う。

Past Activities



2019年 ・ティーアトリエ・ロンナムチャチェンマイ を開設。

・「第4回ウェルネスフードジャパン」出展。

・「日本側でのバタフライピー市場開拓のパイオニア」として、日本食糧新聞社様の記事に取り上げて

いただきました。 *日本食糧新聞2019年(令和元年)7月19日(金曜日)号「タイの最新動向」

・日本タイ カービング 協会「第10回タイカービングコンテスト」協賛。

・タイ航空[仙台～バンコク]直行便就航記念イベント

ＪＲ仙台「タイ・バンコク × 仙台 観光物産フェア」出店。

2020年 ・タイ国政府商務省DITP共同事業【DITP・日本アセアンセンター・ウェスティンホテル東京】

タイ王国 食のプロジェクト「THAILAND HEALTH & BEAUTY FOODS ウェスティンホテル東京」参加。

・「第5回ウェルネスフードジャパン」出展。

展示会セミナーにてタイのサムンプライをテーマに講義。

2022年 ・「中小企業マーケットTOKYO」出展。

・在東京タイ王国大使館主催 タイフェスティバル2022「ご近所タイマーケット」プロジェクトに参加。

・CAFERES JAPAN 2022「スパイス＆ハーブ パビリオン」出展。

Past Activities



品名 タイ名称 その他名称

レモングラス・リーフ Bai Takrai バイ・タクライ

レモングラス・ルート Takrai タクライ

パンダンリーフ Bai Toey バイ・トゥーイ ランぺ, パンダーナス, ニオイタコノキ

カフィアライム・リーフ Bai Magrood バイ・マクルート バイマックルー, 瘤蜜柑(コブミカン)の葉

カフィアライム Magrood マクルート マクルートライム, マックルー, 瘤蜜柑(コブミカン)

マルベリー・リーフ Bai Mon バイ・モン 桑の葉, White Mulberry

グアバ・リーフ Bai Farang バイ・ファラン

ロイヤルロータス・ペタル Bua Luang ブアルアン 蓮(ハス)

ターメリック Khamin Chan カミンチャン 秋ウコン

ジンジャー Khing キン タイジンジャー, タイ生姜

ガランガル Kah カー 南姜(ナンキョウ), Greater Galangal, Thai Galangal

黒ショウガ Kurachai Dum クラチャイダム 黒ウコン, ブラックジンジャー, Thai Ginseng, Thai Black Galingale

タイホーリーバジル Kra-pao グラパオ（ガパオ） カミメボウキ, Tulsi

タイバジル Horapha ホーラパー タイスイートバジル

タイミント Saranae サラネー

バタフライピー Anchan アンチャン ドックアンチャン, 蝶豆(チョウマメ), Asian Pigeonwings, Blue Pea

ローゼル Kra-jiep グラチァップ ガチアップ, 赤オクラ, ハイビスカス, Rosella

ローズ・ペタル Gu-laap クラープ

ガーデニア Phud sorn プットソーン クチナシ

ステビア Yawan ヤワーン シュガーリーフ, スイートリーフ

ゴツコーラ Bai Bua Bok バイ・ブアボック ツボクサ, ゴツコラ, Asiatic Pennywort

モリンガ・リーフ Bai Marum バイ・マルーム ワサビノキ

モリンガ・シース Marum マルーム ワサビノキ, ドラムスティック

ベールフルーツ Matoom マトゥーム ベルノキ, ベンガルカラタチ, Stone Apple

アムラ Makhom Pom マカーム・ポム ユカン, エンブリカ, Indian Gooseberry

コリアンダー Phak-chi パクチー 香菜(シャンツァイ), Cilantro, Chinese Parsley

ディル Phak-chi Lao パクチーラオ ディルウィード, イノンド, アネット

タイライム・リーフ Bai Manao バイ・マナオ マナオリーフ, レモンリーフ

レモンバジル Maenglak メンラック タイレモンバジル

レモンバジル・シード Met Maenglak メット・メンラック バジルシード, Thai Lemon Basil Seeds

スペアミント

シナモン Xbchey オップチューイ カシア, チャイニーズシナモン, シナニッケイ

スターアニス Poykak ポイガック チャイニーズアニス, 八角(はっかく), 八角茴香(はっかくういきょう)

タマリンド・リーフ Bai MaKham バイ・マカーム タマリンドの葉

ドックケー Dok Khae ドック・ケー 白胡蝶(シロゴチョウ), Vegetable Hummingbird

カナンガ กระดงังาไทย（クラダンガー・タイ） タイ イランイラン

チャンパカ Dok Champah ドック・チャムパー 金香木(キンコウボク)

チンチューチャーイ จงิจฉู่าย チンチューチャーイ ヨモギナ(キク科ヨモギ属), White mugwort

タナカー ThanaKha タナカー Elephant Apple, Wood Apple, ナガエミカン

マガオ（馬告） maqaw マガオ May Chang(メイチャン), リツェアクベバ, 山蒼樹, 山胡椒

Product - 1

タイ原産ハーブ（原料バルク）
Manufacturing Partner : NATURAL TRENDIES by Variety Export Co., Ltd.

タイ原産ハーブ（原料バルク）



産地：・チェンマイ県郊外の直営農園
・タイ王室ロイヤルプロジェクトより支援を受けて

いる農村（契約農園）
品質等級：Grade-A または Premium
製造者：Variety Export Co., Ltd.

■産地・農園が不明な原料は使用しておりません。
■適正条件（気候・肥沃な土壌・水質・水量 等）が整っ
た農園にて、自然の摂理に従った健全な生育環境で栽培。
■定期的な環境調査を実施。
■農薬・化学肥料は使用しておりません。
■放射線殺菌は行っておりません。
■適正製造規範に従い、食品衛生上より安全に且つ品質保
存を高めるための加熱殺菌を実施。
■タイFDA(Food and Drug Administration) 承認取得。
■日本の食品衛生法の規格基準に適合。

製造工程概略：
※各原料の性質により一部工程が異なります。
①収穫→工場入荷 ②品質検査 ③選別１(目視・ハンド
ピッキング)
④カット ⑤洗浄 ⑥乾燥・加熱殺菌 ⑦ふるい分け
⑧選別２(目視・ハンドピッキング) ⑨試験検査
⑩包装・計量→出荷

安全性・製造管理・品質管理 の規格：
GMP, HACCP, ISO 22000:2005 (UKAS), ISO 14001 EMS (Green Industry 
Award), Organic Thailand, THAILAND TRUST MARK

ロット毎 検査項目：
■残留農薬75項目（有機塩素系/有機リン酸系/ピレスロイド系/カルバミン酸系)
■微生物 ■カビ菌・カビ毒 ■金属 ■残留水分率

タイ原産ハーブ（原料バルク）



タイ原産ハーブ（原料バルク）



お探しのタイ産ハーブ原料の調達ご依頼やその他ご相談等、お申し付けください。
お客様のニーズに合わせて柔軟にサポートいたします。

・少量からの受注生産ご対応いたします。

・カスタムオーダー（裁断、粉砕、パウダー加工・ブレンド 等）ご対応いたします。

・OEM/PB 応相談

タイ原産ハーブ（原料バルク）



緑茶・ジャスミン茶（ラミン茶）

国際オーガニック認証取得プロダクト

ラミン ハーバルティー タイティー（ラミン紅茶）

Product - 2

ラミンティー
Manufacturing Partner : Cha Raming by Raming Tea Co., Ltd.

ラミンティー

タイ王国のお茶のパイオニア
ラミンティー（チャーラミン）ラインナップ



ラミンティー



ラミンティー



お問い合わせ

TEL: 03-6303-2422 / 070-4097-8358

FAX: 03-6303-2475

EMAIL: mft@mft-kk.com

ｍｆｔ株式会社

www.mft-kk.com

ロンナムチャ チェンマイ
オンラインショップ

予防医学を基本思想とするタイ伝承医学において、

自然治癒力を高める物質、主に植物ハーブのことを サムンプライ สมุนไพร といいます。

サムンプライ（タイハーブ＆スパイス）は、タイの食文化に根付いた 医食同源 の思想

における重要な役割りを担い、タイの食生活には欠かせない食材です。

タイ料理以外の料理やスイーツ、カクテルなどの創作レシピにタイハーブを取り入れた

イノベーティブ・フュージョンやミクソロジーを発信する海外の著名なシェフやパティ

シエ、ミクソロジストが増え、新しく独創的なスタイルも受け入れられるようになって

きた昨今。

癒しや環境配慮に対する関心、ビーガンなど菜食志向や健康意識の高まりにより、原材

料へのこだわりは強くなっています。

嗜好の変化や多様化するニーズに対応でき得るタイハーブを五感でご体験いただいて、

固定観念にとらわれないクリエイティブな発想で、ご活用いただけると幸いです。

www.chachiangmai.com


